



Menüs für einen leckeren Frühling & Sommer 


Alle Menüs können nach Ihren Wünschen kombiniert und um saisonale 
Produkte (z.B. Spargel, Erdbeeren, Bärlauch) erweitert werden.


Natürlich bieten wir Ihnen auch gerne vegetarische Alternativen an.


Alle Hauptgänge werden auf Platten serviert.


Menü 1 Regional


Suppe 
Rheiderländer Hochzeitssuppe 

Hauptgang 
Sommerlich geschmorter Rinderbraten mit Kräutern und Paprika                                                        

Schweinemedaillons mit Flammkuchenkruste und Rahmchampignons                                  
Hühnerbrüstchen gefüllt mit Tomate-Mozzarella                               

Marktgemüse                                                                                                      
Kartoffeln, Kroketten, Röstitaler                                                                  

Dessert 
Bourbon Vanilleeis mit heißen Kirschen, Himbeeren                                         

und heißer Schokoladensauce 


Als 3-Gang-Menü Pro Person: 41,50 Euro 







Menü 2  Summer Feeling


Vorspeise 
Bunter Gartensalat mit Kräutervinaigrette, Früchten und Ziegenkäsetalern 

Suppe                                                                                                                  


Currysuppe mit Garnele 

Hauptgang 

Brisket - Rinderbrust aus dem Smoker mit Mangosalsa                                           

Schweinefilet mit roter Thaicurrysauce                                                                  
Hühnerbrust mit karibischer Würze                                                              

Lachsfilet mit Terriyakilack auf Currygemüse                                                    
Asiagemüse, gebratene Champignons                                          

Rosmarinkartoffeln, Süßkartoffelpommes, Asianudeln                                                


Dessert                                    

Süße Naschereien aus der Patisserie                                                                                                         

Cheescakecreme mit Passionsfrucht, Brownie, Himbeere, Eis


Als 3-Gang-Menü ohne Suppe: 44,00 Euro                                                               
Als 3-Gang-Menü ohne Vorspeise:  43,00 Euro                                                         

Als 4-Gang-Menü: 49,50 Euro 




Menü 3  Bella Vita


Vorspeise 
Bruschetta mit Halter Strauchtomaten & Mozzarella 

Suppe 
Kräutercreme mit Parmesancroutons


Hauptgang


Land & Meer 
Involtini vom Schweinefilet gefüllt mit Mozzarella und getrockneten Tomaten                                                                                                                        

Saltimbocca von der Hühnerbrust                                                               
Lammcarrée unter der Kräuterkruste                                                                                                                                      

Bohnenbündchen, Ratatouille                                                                         
Risotto, Gnocchi mit Basilikumsauce                                   

Dessert 
Panna Cotta - Tirami-Su - Sorbet


 
Als 3-Gang-Menü ohne Suppe: 46,00 Euro 

Als 3-Gang-Menü ohne Vorspeise: 44,50 Euro                                                          
Als 4-Gang-Menü: 50,50 Euro







Menü 4 
Vorspeisenvariation 

Anti Pasti , Ziegenkäse mit Chutney, gebackene Dattel, Melone-Schinken, 
Bruschetta, Salat


Suppe 
Klare Tomatenconsommé mit Ravioli


 

Hauptgang                                                                  
Land & Meer 

Gourmetröllchen vom Roastbeef mit Serrano, Käse und grünem Spargel                                                   
Entenbrust mit Tomaten-Melonen-Salsa                                                                                                                            

Seeteufel-Garnelen-Spieße                                                                                
hierzu mediterranes Gemüse und Peperonata                                                            

Bandnudeln, Rosmarinkartoffeln,                                        


Dessert 
Creme Brûlée mit Dulce Leche Eis


 
Als 3-Gang-Menü ohne Vorspeise: 50,50 Euro                                                     

Als 3-Gang-Menü ohne Suppe: 55,00 Euro                                                             
Als 4-Gang-Menü: 60,00 Euro


